Kastanjehavens Produktionskgkkens ravarepolitik

Kastanjehavens Produktionskgkken er godkendt og kontrolleret af Fedevarestyrelsen til Det @kologiske
Spisemeerke i guld. Kgkkenets ravarepolitik er tilgeengelig for kgkkenets spisende og fremgar desuden af
Kastanjehavens hjemmeside.

Vi anvender minimum 90 procent gkologiske ravarer. Vi bestraeber os derfor pa i videst muligt omfang at
indkgbe gkologiske varer. Skulle det ske, at en gkologisk vare ikke kan skaffes, forsgger vi sa vidt muligt at
skaffe en tilsvarende eller alternativ gkologisk vare, men i visse tilfaelde kan det dog veere ngdvendigt at
veelge den konventionelle udgave.

Kastanjehavens Produktionskgkken er et kommunalt kekken med et fast budget og indkgbsaftale. Kgkkenet
er derfor forpligtet til at handle gkonomisk ansvarligt inden for det fastlagte budget og udbud. Derfor kan
det ske, at enkelte produkter vaelges i en konventionel udgave, og at disse produkter lgbende varieres. Hvis
disse produkter gnskes oplyst er man velkommen til at kontakte kgkkenet.

Vi laver mad fra bunden med udgangspunkt i borgernes ernaeringsmaessige behov og madtraditioner.
Derudover arbejder vi Igbende pa at udvikle et varierende kosttiloud med fokus pa baeredygtighed, og vi
prioriterer at indkgbe danskproducerede ravarer i saeson.

Vi gnsker at servere et bredt udsnit af primeert lokale fiskearter i saeson. Vi bestraeber os derfor p3, at
benytte fortrinsvis vildtfangede fisk maerket med MSC-maerket og Naturskansom. Som supplement til de
vildtfangede fisk indkgbes der i begraenset omfang opdraettet fisk, som sa vidt muligt er gkologisk og
market med ASC-maerket.

Vi laver mad til forskellige kostformer og dizeter, som i nogle tilfelde kraever, at vi anvender en bestemt
type produkter, som for nuvaerende ikke kan anskaffes i en gkologisk udgave. Derfor benytter vi i mindre
omfang konventionelle produkter i produktionen af disse.



