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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
og har bekræftet at være bekendt med indholdet af
retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter
retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke
blanketten udleveret.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opvarmning/nedkøling af
dagens produktion herunder dagens ret, smørrebrød samt
desserter. set brugen af termometer.
Virksomhedens vareflow fra varemodtagelse til pakning samt
affaldshåndtering, herunder risiko for krydssmitte /
kontaminering. Opbevaringstemperaturer af fødevarer i
køle-og fryse inventar. Adskillelse og tildækning af fødevarer,
ingen anmærkninger. Virksomhedens gode arbejdsgange for
begrænsning af procesforureningen akrylamid/PAH ved
fremstilling af stegning af frikadeller
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer og
adfærd vedrørende personlig hygiejne, herunder forholdsregler
ved sygdom eller bærere af sygdom blandt køkkenpersonalet,
hygiejniske håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, egnet
og rent arbejdstøj samt hygiejnisk håndtering og opbevaring af
arbejdstøj og private genstande.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
Rengøring under produktion af følgende lokaler/udstyr:
produktionsudstyr, arbejdsborde, gastro bakker, gryder samt
rulleborde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) opvarmning samt nedkøling
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for opvarmning samt nedkøling stikprøvevis fra sidste tilsyn til
dags dato
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden



Den Selvejende inst.Birkebo

 

 

Hellebo Park 98

3000  Helsingør

25524217

Kontrolrapport

side 2 af 2

29-04-2024

anmærkninger: CVR- og P-numre jf. www.virk.dk samt ID - mærkning på transportvogne til afdelingerne
Tilsætningsstoffer m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Der anvendes salt med jod til al
produktion.
Hyldekontrol af tilsætningsstoffer. Der anvendes rød, gul og blå farve til glasur og bagværk Kontrolleret
farvestofferne i EU-databasen. Virksomheden har procedure for overholdelse af mængde tilsætningsstoffer i
bagværk, virksomheden bruger EU databasen og kan indplacerer fødevarer i kategorier, Der anvendes kulør, som
må anvendes quantum satis.
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