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MADEN, MÅLTIDERNE OG 

ARRANGEMENTER PÅ  

SVENDBORG FRIPLEJEHJEM 
 

Som pårørende er du altid velkommen på Svendborg Friplejehjem.  

Derfor er det også naturligt lejlighedsvis at spise med ved måltiderne. 

Vi ønsker en hyggelig og hjemlig atmosfære for vores beboere, pårørende 

og personale, hvor måltidet er et omdrejningspunkt på dagen og hvor 

samvær og samtaler opstår. 

 

I denne brochure kan du finde priser for forplejning i hverdagen såvel som i 

forbindelse med afholdelse af festlige arrangementer. 
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Hverdagen:  

 

Almindeligvis spises der med i spisestuerne, men hvis man ønsker at spise i 

beboerens egen lejlighed, er dette selvfølgelig også muligt. Når du spiser med, er 

det naturligt, at du giver en hjælpende hånd til opdækning og afrydning.  

 

Husets faciliteter og fællesområder må til enhver tid gerne benyttes til familiært 

samvær, når disse er ledige. Opdækning/oprydning varetager I som 

udgangspunkt selv, men der er også mulighed for tilkøb af denne ydelse efter 

aftale med køkkenpersonalet.   

Det er naturligvis tilladt selv at medbringe mad/forplejning hertil, men man kan 

også spise med på dagens måltid fra køkkenet. Hvis man ønsker at benytte sig af 

dette, bestilles maden i køkkenet (eller via vores sekretær eller personale) senest 

dagen før. Hvis ønsket om at spise med opstår på selve dagen, er du/I meget 

velkommen til at spørge om det kan lade sig gøre.  

 

 

Forplejning på hverdage og i weekender: 

 

Morgenmad/formiddagsmad:   40 kr. pr. person 

Frokost:      60 kr. pr. person 

Aftensmad:     50 kr. pr. person 

Dagens kage    20 kr. pr. person 

Kaffe/the  Gratis (eller giv et bidrag via 

mobilepay til nr. 61415 med 

teksten ”kaffe”) 

Drikkevarer: 

 

Sodavand, danskvand eller øl   12 kr.  

Hvidvin/rødvin pr. glas   25 kr. 

Hvidvin/rødvin pr. flaske   100 kr.  

Snaps, ca. 4 cl    10 kr.  
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K.E. Løgstrupsalen – private arrangementer 

Vores dejlige sal, med udsigt over Svendborgsund, må rigtig gerne bruges til små 

og store arrangementer. Nedenfor ses en oversigt over, hvad der er gratis og 

hvad der kan tilkøbes: 

 I klarer selv = gratis Tilkøb: 
Lån af lokale er gratis 

 

Såfremt lokalet, mod 

forventning, ikke 

fremstår som 

overtaget, vil der 

opkræves et gebyr for 

dette. 

 

• Der vaskes op og sættes 

service på plads 

• Borde/stole stilles på plads 

• Borde, stole og sæder tørres 

af med sæbevand og 

fugtig klud 

• Toiletterne tjekkes/rengøres 

• Gulvtæppet støvsuges 

(støvsuger står i det store 

skab med hvide skydedøre) 

Oprydning og klargøring af 

lokale koster 350 kr. i timen 

(afregnes pr. påbegyndt 

halve time) 

Opvask efter 

arrangement: 

 

Opvasken kan foretages ved 

vasken på 3. sal. 

Opvaskemiddel, klude og 

viskestykker er tilgængelige.  

Efter aftale med 

køkkenpersonalet kan 

opvasken afryddes på et 

rullebord. Opvasken klares 

herefter af køkkenpersonalet 

til et gebyr på 500 kr.  

Dette er imidlertid gratis for 

arrangementer på under 10 

personer.  

Forplejning og 

drikkevarer til private 

arrangementer: 

 

Må gerne medbringes 

hjemmefra eller bestilles i byen. 

Af hensyn til køkkenets 

planlægning og arbejdstider 

+ booking af ekstra 

personale, skal dette aftales 

minimum 1 måned før.  

Kontakt køkkenleder, 

Johanne Hansen, for en snak 

om ønsker og muligheder 

mail: mejh@diakon.dk 

eller mobil 30 43 94 68  

 

Opdækning/afrydning 

+ evt. servering 

I står selv for dette.  350 kr. i timen (afregnes pr. 

påbegyndt halve time) 

mailto:mejh@diakon.dk
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Eksempler på muligheder: 

 

Hjemmebagt bolle, rugbrød, ost, syltetøj,    100 kr. pr. person            

yoghurt m/ frisk frugt og müsli, 1 glas æblemost + kaffe/the.  

   

Brunchbuffet inkl. juice/kaffe/the (indhold efter aftale) 250 kr. pr. pers

  

Frokostplatte  

(5 ting og 1 slags ost anrettet på tallerken inkl. brød og smør)  200 kr. pr. person 

 

Frokostbuffet (inkl. osteanretning, brød og smør)   250 kr. pr. person 

 

Sandwich og dagens kage:     100 kr. pr. person 

 

Uspecificeret smørrebrød     20 kr. pr. stk.  

 

1/1 lagkage (nok til 12-14 personer):   200 kr.  

 

Fødselsdagsbolle med smør og flag:    10 kr. pr. person 

 

Husets udvalg af småkager (3 forskellige slags):   20 kr. pr. person    
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Middagsarrangementer:  

(vejledende priser inkl. 1 stk. køkkenpersonale – ved større arrangementer må 

forventes ekstrakøb af personale)  

 

2 retter:       250 kr. pr. person 

3 retter:       300 kr. pr. person 

 

Aften- og weekendarrangementer:  

(vejledende priser) 

 

2 retter:       300 kr. pr. person 

3 retter:       325 kr. pr. person 

 

Børn mellem 0-6 år spiser gratis 

Børn mellem 6-12 år spiser til halv pris 

 

Husets priser på drikkevarer:  

 

Kaffe/the ad libitum pr. person:         15 kr. 

Sodavand, danskvand eller øl             12 kr. 

Hvidvin/rødvin pr. flaske        100 kr. 

Cava/”bobler” pr. flaske:                    120 kr. 

Snaps ca. 4 cl.                           10 kr. 

Portvin/sherry ca. 9 cl.             20 kr. 

Baileys/cognac ca. 9 cl.            25 kr.    
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Nedenfor ses eksempler på menuer, hvor der kan vælges mellem de enkelte retter: 
 

Forretter: 

- Kold fiskeanretning med asparges, rejer og dild-dressing 

- Orangemarineret laks med avokado, mandler og spæde salater 

- Tarteletter med høns i asparges 

- Spegeskinke med flødestuvede champignon og purløg 

- Tunmousse med rejer og rød dressing  

 

 

Hovedretter: 

- Kalvesteg stegt som vildt med waldorfsalat, sovs, kartofler og tyttebær 

- Ungarsk flødegullasch med kartoffelmos og asier 

- Kyllingesteg med agurkesalat, rabarberkompot, sovs og kartofler  

- Saltimbocca alla romana med zucchini-risotto og bagte tomater 

- Flæskesteg med rødkål, agurkesalat, sovs og kartofler 

- Dampet torsk a´la Ærø med sennepssauce og kartofler 

 

 

Desserter: 

- Pære belle Helene med hjemmelavet vaniljeis og chokoladesovs 

- Gammeldags æblekage med flødeskum og gele 

- Tiramisu-kage med syltede skovbær 

- Hjemmelavet parfait med karamel, friske bær og nødde-crunch 

- Pandekager med is og solbærsyltetøj 
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Afregning: 

Afregning af forplejning og drikkevarer i hverdagen afregnes via beboerens 

månedlige opkrævning for servicepakker eller via MobilePay: 

• Hvis pårørende ønsker at betale for deres egen forplejning via mobilepay, 

kan beløbet overføres til nr. 61415. Husk at skrive beboers navn og dato i 

teksten.  

•  Alternativt beder man, som pårørende, en medarbejder på afdelingen om 

at skrive forplejningen på beboerens månedlige opkrævning. Fx dagens 

kage, måltid og/eller drikkevarer. 

 

Større arrangementer i huset afregnes via på beboerens månedlige opkrævning 

for servicepakker efter aftale.  

 

 


